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Mavrio’s Pommernkiiche

KW

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

26

2

Feiertag

1

Betriebsfrei

2

3

27

4

Jagerschnitzel mit
Tomatensofe und
Nudein1,2

5

Hiihnerfrikassee mit
Erbsen-Moéhren und
Salzkartoffeln

1,2

6

Kohlroulade mit
Sofle und
Salzkartoffeln 1,2

v

Schweinenacken-
braten mit
Rosenkohl, Sofle
und Salzkartoffeln
1,2

8

Wruckeneintopf mit
Ganseklein und
Salzkartoffeln

10

28

11

Hahnchenschnitzel
mit Méhrchen und
Salzkartoffeln 1,2

12

Kasselerbraten mit
griinen Bohnen,
Bratensofle und
Salzkartoffeln 1,2

13

Schweineschnitzel
mit Paprikasofe und
Salzkartoffeln 1,2

14

Bauerntopf mit
Paprika, roten
Zwiebeln
Hackfleisch und
Pellkartoffeln 1,2

15

Lasagne al Forno
mit HackfleischsoRe
und Creme Fraiche
uberbacken 1,2

16

17

29

18

Bulette Berliner Art
mit Kohirabi-Moéhren
Gemiise und
Salzkartoffeln 1,2

19

Mecklenburger
Rippenbraten mit
Rotkohl, SoRe und
KartoffelkioRen 1,2

20

Hackbraten mit
gelben Bohnen,
Bratensofle und
Salzkartoffeln 1,2

21

Gyros-
geschnetzeltes von
Schwein und Pute
mit Kartoffelecken
1,2

22

Rostbratwurst mit
Rosenkohl in
RahmsoRe und
Salzkartoffeln 1,2

23

24

30

25

Koénigsberger
Klopse mit
Kapernsofe und
Salzkartoffeln 1,2

26

Uberbackene
Hackballchen in
Tomatensofe mit
Butterreis 1,2

27

Putenbraten mit
glasierten
Babyméhren,
BratensofBe und
Salzkartoffeln 1,2

28

Wildschweingulasch
mit Butterspatzle
und Pfifferlingen1,2

29

Gefiillte
Paprikaschote mit
SoRe und
Salzkartoffeln 1,2

30

Bei Bedarf kdnnen Sie jederzeit meine Liste der Allergene(1) und Zusatzstoffe(2) anfordern und einsehen
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